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The Candy Project

slatkisi pod znanstvenom lupom

Opce je poznato da vecina suvremenih ino-
vativnih restorana posjeduje laboratorije za
istrazivanje namirnica, njihovin okusa, miri-
sa, kombinacija, kao i novih, izvornih kulinar-
skih tehnika. Sve cesce istrazivanja ukljucuju i
suradnju s lokalnim sveudiligtimai institutima,
odnosno Znanstvenicima iz najrazlicitijin dis-
ciplina.

Stoga nas nije satudilo da smo od nasih
prijatelja iz sansebastijanskog restorana Mu-
garitz nedavno dobili ekskluzivnu informaciju
o najnovijem projektu u koji su ukljuéeni
avangardni chef Mugaritza Andoni Aduriz
i njegova kuhinjska ekipa. Rije¢ je, naime, 0
projektu nazvanu The Candy Project: Candy,
Social Change And Maps Of Taste Around

The World.

Nije nas nimalo sacudilo jer Andonija, osim
kao nevjerojatno mattovita i kreativna chefa,
poznajemo i kao autora knjiga posvec’enih
pojedinim namirnicama, kao ¥to su, primje-
rice, one 0 gusjoj jetri i bakalaru. Svrha je
prodrijeti U srz namirnice t€, prouéavajuéi
njezino podrijetlo, povijest, sastav, svojstva,
mogucnost uporabe i slieno, otkriti njezinu
bit. U slu¢aju tih knjiga zapravo je vise rije¢
o projektima negoli 0 metodologiji. Njegova
knjiga o gusjoj jetri nije samo knjiga o namir-

nici, vec i reizdanje vrlo stare knjige koja s€
bavi tom delicijom, njezinom povijedcuy, naci-
nima priprave i posluiivan]a, kao i klasi¢nim
receptima, kojemu jeudrugome dijelu dodan
dio o metodologiji vezanoj uz tu namirnicu.
Metodologiju je Aduriz razvio u suradnji sa

ali koja zapravo ima
Naime, Andonija uopde nisu zanimali recepti

Tajna je na prvim stranicama kn

razli¢itim ljudima, p
uopce ne kuhaju... Da

Sveudilistem Granada, itona temelju opsezna
istrazivanja. Knjiga o bakalaru, s druge stran€,
zapravo je trik, svojevrsna enciklopedija od-

lignih recepata, Ciji su autori poznati chefovi,
ulogu trojanskoga konja.  topod vodstvom profeso

'

ali je znao da su upravo oni mamac za Citatelja. skog sveucilis
jige, tamo gdje  Slow Food International

se govori o kulturi Baskije vezanoj uz bakalar,  stronomske nanosti u talijanskom Pollenzu.

Kontraste i stajalista, oo ¢to bakalar znadi
onajvise onima koji ga  drustvene i prehrambe

kle, radilose 0 skrivenoj (Velimir Cindri¢)

»

poruci u golemoj knjizi recepata. Upravo ta
dva spomenuta primjera pokazuju nacin na
koji Aduriz prilazi namirnici. Taj je nacin uvijek
drukgiji, a razumijevanje namirnice samo je
pocetak netega Sto ¢e na koncu biti posve

izmijenjeno.

U The Candy Projectu, najnovijem u koji
je ukljucen Andoni Aduriz i njegov Mugaritz,
postavljaju se temeljna pitanja:

&to su slatkisi?

Kada i kako se u njima uziva?
Koiji je najomiljentji okus slatkisa u poje-

dinoj zemlji?

Gdje i kako s slatki&i prodaju?
Koji su nas slatkigi dozivotno ocarali u

djetinjstvu?

Je li globalizacija prijetnja raznovrsnosti

slatkisa?

The Candy Project, tvrde autori, prilika je
7a ozbiljnu analizu clatkiza. Na njin se moze
gledati kao na ugrozu po zdravlje, aliikaona

pokazatelj raznovrsnosti U

prehrani, kao na

sinteti¢ku hranu, ali i kao na nagradu ili dar.

Tijekom vremena, slatkisi
od svoje drustvene uloge

su izgubili nesto i
i od ritualnog ka-

raktera, no i dalje s€ uzimaju u svim uvjetima

i u svim prigodama.

Postoji beskrajan niz pitanja koji s€
moze postaviti O toj Cesto demoniziranoj
namirnici, o kojoj dosad nije provedeno niti

jedno ozbiljno sociologko
spomenutog projekta uvj
mnogo toga $to s¢ dade

istrazivanje. Autori
ereni su da postoji
nauditi u procesu

istrazivanja tako snazne i, istovremeno, tako

uobitajene pojave.

Je limoguce da su slatkigi idealna namirni-

ca za zadetak pokretatem
vrijednostima? Prvi koraci

de Albeniza, socioloskog

Cilj Candy Projecta jest

eljenana pozitivnim
veé su napravljeni, i
ra |hakija Martineza
stru¢njaka s Baskij-

ta te uz potporu organizacije

i Sveudilista za ga-

da osvijesti mnoge
ne aspekte slatkisa.




Odprediste: Hrvatska... iz ruku Nevena Pelicari¢a
Ve¢ smo pisali o Nevenu Pelicari¢u, bivSem hrvatskom vele-
poslaniku u Spanjolskoj, a trenutno vanjskopoliti¢kom savjet-
niku predsjednika Vlade, poborniku izvrsne kuhinje i vrsnu
kuharu. Nakon 3to je snimio dvije gastronomske emisije u
doba veleposlani¢kog mandata u Spanjolskoj, ovog je ljeta
\ organizirao i dolazak Spanjolske televizijske ku¢e Canal Coci-
na te snimanje polusatne dokumentarne emisije o hrvatskoj
| gastronomiji i nacionalnoj kuhinji, koju je sam i vodio. Speci-
' jalizirani gastrokanal snimio je uradak naziva Destino: Croa-
cia... de la mano de Neven Pelicari¢ (Odrediste: Hrvatska...
iz ruku Nevena Pelicari¢a). Emisija je - u bliskoj suradnji i uz
potporu Hrvatske turisti¢ke zajednice - snimana u Zagrebu,
Samoboru, Voloskom, Opatiji, Motovunu, Momjanu, Rovi-
nju, Fazani i Puli od 2. do 6. lipnja. Premijerno je emitirana
u Spanjolskoj i Latinskoj Americi 16. srpnja te potom repri-
zirana dvaput tjedno tijekom sljedec¢a dva mjeseca. Zelja je
veleposlanika Pelicari¢a da taj dokumentarni film pridonese
dodatnoj turistickoj promociji Hrvatske i vrhunskih gastro-
nomskih doZivljaja koje nasa zemlja nudi, u nadi da e se slje-
dece godine snimiti i drugi nastavak, vjerojatno u Dalmaciji. |
glavni urednik /éa&pica pojavljuje se u emisiji.
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| svi su uredski programi uvijek uz vas

Uz Office 365 cloud uslugu imate pristup svim dokumentima i koristite uredske progrome i servise
[Word, Excel, PowerPaint, Outlock, e-poita, Sharepoint, lync | Onelrive) na razligitim uredajima,
- bile gdje i bilo kod. Pojednostavnile pesao sebi i svojim zaposlenicima i uzmite Office 365 uslugu

= za 79 kn/mi. po zoposleniku. Ustedite dodaine kombinirajuéi je s fiksnim ili mobilnim uslugama,

— Vize infermacija na www.vipnet.hr ili na 091 77 00.
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